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FriedaEins, zwei, drei, wo ist das Osterei?
Hinterm Busch - und da im Gras sitzt der Osterhaś !



Thalia: Ei Ei Ei - eine Osterleckerei (Ostertorte)
https://www.rama.com/de-de/rezept/ostertorte-209133

Du benötigst: 
1 Biskuitboden (Wiener Boden), 500 g Magerquark, 1 Päckchen Vanillezucker,
200 ml Eierlikör oder eine alkoholfreie Alternative - Vanillepudding gemischt mit Sahne, 
Dessertsoße (Vanille oder Schoko), Orangensaft oder eine Mischung aus Mandelmilch, Kokoswasser, 
Zimt und Muskat
6 Blatt Gelatine oder 1 Pck. Gelatine gemahlen (ohne Gelatine siehe TIPP)
90 g Zucker, 250 ml Cremefine zum Aufschlagen 19% Fett
25 g Pistazienkerne, 4 Mini-Schokoladeneier, 1 Packung Dekorblüten (12 Stück) aus Esspapier

Zubereitung:
-  Den Biskuitboden auf die Kuchenplatte legen und mit Backring oder Springformrand fest umschließen.
- 500 g Quark, Vanillezucker und 200 ml Eierlikör oder Alternative mit dem Handmixer glatt rühren
- 6 Gelatineblätter einzeln nacheinander in einen kleineren Topf mit 100 ml kaltem Wasser legen 
 und 10 Min. einweichen. (Gemahlene Gelatine ebenfalls in 100 ml kaltes Wasser geben und 10 Min. 
 vorquellen lassen.) 90 g Zucker zugeben und alles unter Rühren leicht erwärmen, bis sich die Gelatine und 
 der Zucker aufgelöst haben. Unter die Creme rühren. 
 TIPP: Statt 6 Blatt Gelatine oder 1 Pck. Gelatine gemahlen können auch 1 gehäufter TL = 5 g Agar-Agar 
 (Reformhaus) oder 1 Beutel Agartine (Ruf) genutzt werden. Agar-Agar oder Agartine mit 100 ml Wasser 
 und 90 g Zucker in einem Topf zum Kochen bringen und 2 Minuten unter Rühren aufkochen. 
 2-3 Minuten abkühlen lassen und unter die Creme rühren.
- 250 ml Cremefine mit dem Handmixer steif schlagen und mit dem Schneebesen portionsweise unter die 
 (Eierlikör)-Masse heben, erste Portion kräftiger unterrühren, Rest vorsichtig unterheben.
- Creme auf den Tortenboden geben und die Ostertorte 3 Stunden kühlen.
- Vor dem Servieren 25 g Pistazien hacken und die Ostertorte mit Pistazien-Gras, 
 4 Schokoladen-Eiern und Blüten zur Frühlingswiese dekorieren.

Thalia

Thalia



Mia: Kleine Osterhasen-Brötchen
https://www.geo.de/geolino/kinderrezepte/backen/osterhasen-broetchen-zu-ostern

Am besten backt ihr die Brötchen direkt morgens vor dem Frühstück 
- denn ofenwarm schmecken die kleinen Hasen natürlich am besten!

Zutaten für ca. 8 kleine Hasen
250 g Mehl (Type 405), 3 TL Backpulver, 2 EL gemahlene Mandeln, 
1 gestrichener TL Salz, 125 g Magerquark, 1 Ei Größe M, 4 EL Milch, 
4 EL neutrales Pflanzenöl
Wer mag: 60 g Rosinen
Backpapier

Zubereitung:
1. Siebt das Mehl durch ein Sieb in eine Rührschüssel und mischt das Backpulver unter. Gebt dann die 
gemahlenen Mandeln und das Salz hinzu. Hebt nun den Magerquark unter und verrührt alles gut.
2. Fügt dann das Ei, die Milch und das Öl hinzu und verknetet die Zutaten mit dem Knethaken zu einem glatten 
Teig. Wer mag, kann noch die Rosinen unter den Teig heben. Lasst den Teig stehen und legt ein Backblech mit 
Backpapier aus und heizt den Backofen auf 200° Celsius (Umluft 180° Celsius) vor.
3. Teilt währenddessen den Teig in acht gleich große Portionen und formt daraus kleine Kugeln. Lasst einen 
kleinen Teil des Teigs übrig - daraus formt ihr dann die kleinen Öhrchen der Osterhasen. Drückt dann jeweils zwei 
Ohren fest an die Teigkugeln und setzt die kleinen Osterhasen auf das Backpapier.
4. Formt dann noch die kleinen Nasen, indem ihr vorsichtig an einer Stelle der Teigkugeln "zieht" und drückt mit 
dem Kopf einer Nähnadel oder einer Gabelspitze die Augen in den Teig.
5. Schiebt das Blech mit den Hasen dann für eine Viertelstunde auf der untersten Schiene in den Ofen und lasst 
die Brötchen goldbraun backen.

Riina: Wachtelei im Nest
https://kinderzeitung.kleinezeitung.at/hallo-hase-schnelle-osterrezepte-fuer-kinder/

Das brauchst du: 12 Wachteleier, 100 Gramm Frischkäse, 
12 Cracker, Kresse, 1 Karotte und 1 gelbe Rübe 
(oder anderes Gemüse)

Zubereitung: Die Wachteleier für drei Minuten kochen und kalt abschrecken. Danach müssen die Eier geschält 

werden. Den Frischkäse mit einem Spritzsack auf den Crackern platzieren. Den Aufstrich mit Kresse bedecken und das 

Ei darauf absetzen. Aus einer Karotte und einer gelben Rübe kleine Formen ausstechen und die Nester damit 

verzieren.
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Leni:  Eine abenteuerliche Ostergeschichte
Es war einmal ein kleiner Osterhase der lebte ganz alleine in seiner Höhle. Der war ganz traurig, denn er hatte keine 

Freunde. An einem schönen Ostersonntag versteckte er Ostereier bei Lisa, Erwin, Maxi, Fritz, Frieda, Hedy, Tessa und 

Leni. Damit hat er allen eine Freude gemacht. Fritz freute sich über die Eier und steckte alle auf einmal in den Mund. 

Der kleine traurige Osterhase ging nach Hause. Auf einmal versperrte ihm eine Klippe den Weg. Er staunte, wie groß 

sie war. Aber er sagte sich: Ich schaffe das schon, schlimmer kann es ja nicht werden und sprang mit seinen großen 

Sprinterbeinen über die Klippe.
Zuhause angekommen erwartete ihn eine große Überraschung: sein ganzer Garten war voll mit Ostereiern. Er freute 

sich riesig, da plötzlich springt ein anderer Osterhase aus der Ecke und sagt: „FROHE OSTERN LIEBER OSTERHASE! 

DANKE, DASS DU IMMER AN OSTERN UND IN DER VOROSTERZEIT ZU ALLEM BEREIT BIST UND JEDEM KIND EINE 

FREUDE MACHST! DESWEGEN HABEN DIE ANDEREN UND ICH FÜR DICH DIESE ÜBERRASCHUNG VORBEREITET!“
Da springen Maxi, Fritz, Hedy, Tessa und Leni auch aus der Ecke und sagen: „Frohe Ostern!!!“
Der kleine, nun nicht mehr traurige Osterhase freute sich so arg, dass er sogar Luftsprünge machte. 

Er rief: „Dankeeeeeeeeee an alle!“ und schlief an dem Abend so gut wie noch nie.

ENDE GUT - ALLES GUT

Fritz 
Bunny Grom

Paul
Bunny Penny

Oster Brawl Stars 
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Riina Thalia





Mathilda: 

Die Ostereiersuche 
Es war einmal ein Mädchen und sie hieß Livia. 

Zum Osterfest rannte Livia in den Garten. 
Sie suchte und suchte, sie fand aber nichts. 

Livia war sehr traurig, als sie nichts 
fand und dachte, dass der Osterhase 

sie vergessen hatte. 
Sie suchte weiter und dann fand sie was! 

Es war ein Konzertticket für ihre 
Lieblingssängerin. Sie freute sich riesig.

Finde den richtigen Weg zum Osterei!

Paul

Emma

Riina

Was macht ein Ei, wenn es 
auf den Osterhasen trifft? 
Es wirft sich in Schale.

 
 

Zwei Hühner bewundern 
originell bemalte Ostereier-
becher in einem Laden. 

Meint das eine: 
„Die haben aber tolle 
Kinderwägen hier!

Was liegt 
denn da?

Schmacko-
fatz

Lecker, ein 
Hasenschenkel



von Richard

Riina



Die gestohlenen Ostereier  von Frieda und Leni

Ach, so ein schöner 
Sonnenuntergang und 
meine Eier sind auch 
schon fertig bemalt!

Oh nein, die Sonne geht 
unter und ich habe 

meine Ostereier immer 
noch nicht gefunden!

Fuchs, du hast meine 
Ostereier geklaut! 

Ja Hase, das stimmt. 
Immer bekommen die 

anderen Ostereier 
und ich habe noch nie 

welche bekommen. Dieses 
Mal gehören mir alle. 

Was, der Fuchs 
klaut die Ostereier! 
Jetzt habe ich keine 

mehr zum Verstecken!



Aber dann sind doch die 
Kinder sehr traurig. 
Bitte lieber Fuchs, gib 
mir die Eier wieder! 

Endlich habe ich sie 
zurück, kann noch alles 

rechtzeitig verstecken und 
damit alle Kinder aus dem 
Vogtland glücklich machen

von Richard
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von Hedy und Frieda

Emma

Frohe  Ostern
& viele 

bunte   Ostereier

Lilo: Das Osterfest
.

Es war einmal ein 
Hase, er hieß 
Sir Bunny und 

war sehr traurig. 
Es war nämlich Ostern 

und niemand kam 
zu seiner Osterfeier. 

Doch plötzlich 
sprangen all seine 
Freunde aus einem 

Gebüsch und 
riefen laut:

„Frohe Ostern!“ 
Sir Bunny war jetzt 
wieder glücklich.

 Peter hat alle 

Ostereier alleine aufgegessen. 

Die Mutter schimpft: „Hast du denn 

gar nicht an Dein Schwesterchen gedacht?“

Sagt Peter: „Doch. Deshalb habe 

ich mich ja so beeilt.“

von Paul
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